


Vous remarquerez peut-être une présence discrète 
dans cette pièce : un dragon se laisse deviner 
en silence, sur les carreaux, sur les serviettes, 

dehors sur une enseigne peinte, porté par la brise 
de la montagne. C’est, bien sûr, un clin d’œil à 

notre histoire, qui s’inspire de la légende de notre 
énigmatique Saint-Georges et de son dragon. Tandis 
que les verres s’entrechoquent, que le piano s’éveille, 

que la musique murmure et que les conversations 
s’attardent, le bar prend vie : intime, douillet, 

propice aux élans romanesques. 

You might notice a subtle presence in this room,

a dragon makes himself quietly known, on tiles, on 

napkins, outside on a painted sign swinging in the 

mountain breeze. This, of course, is a reference  

to our story, which takes its inspiration from the 

legend of our namesake, St-Georges, and the dragon. 

As glasses clink, the piano stirs, music murmurs, 

conversations linger. The bar comes alive. Intimate, 

snug, a place of romance.
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Cocktails signature
Signature cocktails

20€

Le saint-Georges
Genepi infusé au thym, verjus, confiture 

de framboise, Jus de cranberry, ginger beer
Genepi, Serpolet, verjus, raspberry jam, 

Cranberry juice, ginger beer

Herbacé, fruité et rafraîchissant

Herbal, fruity and refreshing 

Tout Schuss
Gin Après 92, Jus de citron, 
Miel de lavande, Fee foam

Gin Terre de glace, lemon juice, 

lavender honey, fee foam

Vif, floral et aérien

Zesty, floral and airy 

Verveine sous zéro
Tequila infusée à la verveine, jus de citron, 

sirop d’agave, mousse de pamplemousse
Verbana tequila, lemon juice, 

agave syrup, grapefruit foam 

Citrus, végétal et désaltérant

Citrusy, botanical and thirst-quenching 

Amethyst
Vodka, liqueur Saint-Germain, sirop de sucre, 

jus de citron, tonic water, thé butterfly.
Vodka, Saint-Germain liqueur, sugar syrup, 

lemon Juice, Tonic water, Butterfly Tea

Léger, élégant et pétillant

Light, elegant and sparkling 

Winter Cask
Rhum Havana 7 ans, sucre Rapadura, 

bitter chocolat, bitter angostura, thé vert
Rhum Havana 7 years, Rapadura sugar, 

chocolate bitter, green tea

Chaud, épicé et réconfortant

Warm, spicy and comforting 
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Cocktails classiques
Classic Cocktails

18€

NEGRONI 
Gin, Vermouth rouge, Campari
Gin, red Vermouth, Campari

AMERICANO 
Campari, Vermouth rouge, eau pétillante

Campari, red Vermouth, sparkling water

APEROL SPRITZ 
Aperol, prosecco, eau pétillante

Aperol, prosecco, sparkling water

HUGO SPRITZ 
Liqueur Saint-Germain, citron vert, menthe, eau 

pétillante, Prosecco
Saint-Germain liqueur, lime, mint, 

sparkling water, Prosecco

ESPRESSO MARTINI
Vodka, café espresso, liqueur de café

Vodka, espresso coffee, coffee liqueur

MARGARITA 
Tequila, triple sec, jus de citron vert

Tequila, triple sec, lime juice 

MOJITO 
Rhum, jus de citron vert, sucre, menthe, 

eau pétillante
Rhum, lime juice, sugar, mint, 

sparkling water

OLD FASHIONED 
Whisky, sucre, bitter
Whisky, sugar, bitter

MOSCOW MULE 
Vodka, jus de citron vert, ginger beer

Vodka, lime juice, ginger beer

AMARETTO SOUR 
Amaretto, jus de citron, sucre
Amaretto, lime juice, sugar
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Mocktail signature
Signature mocktails

16€

Lueur d’hiver
Thé vert, miel de lavande, 

jus de pamplemousse, menthe fraiche 
Green tea, lavender honey, 

grapefruit juice, mint

Apaisant, floral et rafraîchissant

Soothing, floral, and refreshing 

Piste rose
Purée de pêche, jus de citron, 

jus de cranberry, schwepps hibiscus 
Peach purée, lemon juice, cranberry juice, 

schwepps hibiscus

Fruité, vif et gourmand

Fruity, zesty, and indulgent
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Spiritueux · Spirits
WHISKYS

JAMESON
BUSHMILL 10 ANS
FOUR ROSES
GLENKINCHIE MALT 12 ANS
MARKER’s MARK
CHIVAS REGAL 12 ANS
J. WALKER BLACK LABEL
DALWHINNIE MALT 15 ANS
TALISKER MALT 10 ANS
LAPHROIG QUATER CASKS
WHISKY DU MONT BLANC
NIKKA FROM THE BARELL
HIBIKI

Tout accompagnement +5€
Any additional mixer or garnish +5€

Liqueurs · Liquors
COINTREAU
EAU DE VIE FRAMBOISE ST FLORIAN 
EAU DE VIE MIRABELLE ST FLORIAN
EAU DE VIE POIRE WILLIAM’S ST FLORIAN
EAU DE VIE PRUNE LA CIGOGNE
GENEPI A L’ANCIENNE
GET 27
GRAND MARNIER CORDON ROUGE
KIRSH
LIMONCELLO DI CAPRI
MARC DE SAVOIE
MARIE BRIZARD ANISETTE
W. DRAMBUIE
GENEPI PERE CHARTREUX
GENEPI HERITAGE MEUNIER
SAPINETTE
LIQUEUR DE VERVEINE
CHARTREUSE VERTE
CHARTREUSE JAUNE

ARMAGNAC·CALVADOS·COGNAC

ARMAGNAC CLE DES DUCS DUC CAMILHAC
CALVADOS BUSNEL
COGNAC PRESTIGNAC
CALVADOS EXTRA OLD 10 ANS
COGNAC MARANCHEVILLE VSOP 
BAS ARMAGNAC LABALLE
ARMAGNAC LAUBADE XO
COGNAC HENESSSY XO 

4cl
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Les vins au verre
Wine by the glass

Champagne et pétillant
Champagne and sparkling
PROSECCO, Spumante

CRÉMANT DE SAVOIE, Jean Cavaillé

CHAMPAGNE « LA CUVÉE », Laurent Perrier

PÉTILLANT SANS ALCOOL, 
Extra-Brut, French Bloom

Le Blanc · The white
CHARDONNAY DE SAVOIE, Les Rocailles

CHIGNIN-BERGERON, G&G Bouvet

REUILLY, Domaine de Reuilly 2023 BIO

CHABLIS, Grand Régnard, 2023

Le rosé · Rosé
CÔTES DE PROVENCE, Cru Classé 

« Symphonie », Château Saint-Marguerite 2024 BIO

Le rouge · the red
CÔTES DU RHÔNE, Domaine E. Guigal 2022

 

MONDEUSE ELIXIR, Savoie Jongieux, 

Domaine Saint-Romain 

HAUT-MÉDOC, Château Sénéjac 2019

HAUTES-CÔTES DE NUITS, M. Noëllat 2023

Bières · Beers
BLONDE LEFFE 0% Alcool 33cl

BLANCHE DU MONT BLANC 33cl

AMBRÉE ROUSSE DU MONT BLANC 33cl

MORETTI PRESSION 25cl / 50cl 

Apéritifs · Aperitifs
MARTINI BIANCO
MARTINI ROUGE
MARTINI DRY
CAMPARI
SUZE

6

14cl
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Apéritifs · Aperitifs
VERMOUTH DES ALPES BLANC
VERMOUTH DES ALPES ROUGE
RICARD
PASTIS
PASTIS DES ALPES
PORTO TRES ARCOS WHITE
PORTO TRES ARCOS TAWNY
PORTO OFFLET RUBY SANDEMAN 
PORTO OFFLET TAWNY
PASTIS BARDOUIN
BAILEYS
MUSCAT BEAUMES DE VENISE 
BARONCELLI

Spiritueux · Spirits
TEQUILAS

MEZCAL DEL MAGUEY
FORTALEZA
CODIGO BLANCO
CLASE AZUL REPOSADO
DON JULIO 1942

VODKAS

WYBOROWA
ROMANOV
KETEL ONE
SQUADRON 303
BELVEDERE
GREY GOOSE

GINS

BEEFEETER
GIN DES ARAVIS
HENDRICKS
CITADELLE
APRES 92 (ALPIN-FRAMBOISE NOIRE)
BROCKMANS
MONKEY 47
ETSU SAKURA 

RHUMS

ST JAMES AMBRE
DIPLOMACO RESERVA EXCLUSIVA
FLOR DE CANA 12 ANS
BOTRAN RESERVA SOLERA N°15
EMINENTE RESERVA 7ANS
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Tout accompagnement +5€
Any additional mixer or garnish +5€



À partager · To share
TARAMA ET SES TOASTS
Tarama and toasts 

PLANCHE DE CHARCUTERIES DE PAYS
Plate of local cured meats

PLANCHE DE FROMAGES DE SAVOIE
Plate of local cheeses

 
PAN CON TOMATE ET PATA NEGRA
Pan con tomate and pata negra

15

20

18

28
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Eaux minérales
Mineral waters
EVIAN 50cl

EVIAN 100cl

BADOIT 50cl

BADOIT 100cl 

Softs
COCA COLA 33cl

COCA COLA ZERO 33cl

SAN BITTER
SCHWEPPES PREMIUM TONIC 20cl

SCHWEPPES PREMIUM GINGER BEER 20cl

SCHWEPPES PREMIUM HIBISCUS 20cl

FUZETEA 25cl

LIMONADE
FANTA ORANGE 25cl

PERRIER 33cl

Jus de fruits · Fruit juices
JUS DE TOMATE Tomato Juice

JUS D’ABRICOT Apricot Juice

JUS D’ORANGE Orange Juice

JUS DE POMME Apple juice

Boissons chaudes
Hot drinks
EXPRESSO Espresso

NOISETTE Macchiato

DOUBLE EXPRESSO Double espresso

CAPPUCCINO Cappucino

CHOCOLAT CHAUD Hot chocolate

THÉS ET INFUSIONS COMPTOIR RICHARD

6

10

6

10

7

7

7

7

7
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PRIX NETS EN EUROS TAXES ET SERVICE INCLUS, 
L’ ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ 

NET PRICES IN EUROS TAXES AND SERVICE INCLUDED, ALCOHOL 
ABUSE IS DANGEROUS FOR YOUR HEALTH


