


Entrées Starters

Gazpacho et pastèque  18

gazpacho & watermelon

Ceviche de daurade, maïs grillé et coriandre fraîche  22

Sea bream ceviche, grilled corn, coriander

Œuf croustillant, céleri et sauce au yaourt grec 16

Crispy egg, celery, Greek yogurt sauce

Carpaccio de bœuf, tomate confite et émulsion de basilic             22

Beef carpaccio, confit tomato, basil emulsion.

Burratina crémeuse et tomates de saison 18

Burratina, season tomatoes

Plats  Main courses

Salade Niçoise 23

Niçoise salad

Risotto Gambero, courgette et agrumes 30

Prawn risotto, zucchini and citrus

Ravioli à la ricotta fumée, ratatouille 28

Smoked ricotta ravioli, ratatouille.

Lieu jaune, poireau fondant et beurre blanc  36

Pollack, braised leek, beurre blanc

Paillard de veau à la milanaise, frites et sauce tartare 38

Veal Milanese, french fries, tartar sauce

Pièce de bœuf sélectionnée par notre chef 40

Beef piece selected by our chef

Desserts Desserts

Assiette de fromages affinés 14

Plate of matured cheeses

Tiramisù 16 

Tiramisu

Crémeux chocolat et sarrazin 16

Chocolate crémeux and buckwheat

Figustum, chocolat blanc, noix de pécan 16

Fig, white chocolate, pecans

La liste de provenance des viandes est consultable sur demande · The list of meat origins is available upon request.


