
N O S  E N T R É E S

TA R TA R E  D E  T H O N  R O U G E . . . 2 6 
Hashbrown, jalapenos

T O M AT E  A N C I E N N E . . . 2 0
Stracciatella, huile d’olive

S A L A D E  D E  C O N C O M B R E S  À  L A  V E RV E I N E . . . 2 4
Framboises, celtuces et feuilles de figuier

PA S T È Q U E  F E TA . . . 1 8
Granité floral

S A L A D E  D E  H O M A R D . . .  4 2
Dashi de tomate

C A R PA C C I O  D E  B A R  D E  L I G N E ,  À  PA R TA G E R . . . 4 4
Vinaigre de framboise, groseilles et huile d’olive

N O S  P L AT S

C A L A M A R ATA ,  T O M AT E  F U M É ,  A U B E R G I N E . . .  2 8
Stracciatella

TAT I N  D ’ O I G N O N S  E T  G I R O L L E S . . . 3 0
Haricots verts et abricots au sel

L O T T E  R Ô T I E ,  B I S Q U E  D E  H O M A R D . . . 3 4
Pomme de terre mitraille, vierge de légume

C Ô T E L E T T E S  D ’A G N E A U  G R I L L É E S  A U  B A R B E C U E . . . 3 7 
Poivron confit et artichaut

L I N G U I N E ,  P O U TA R G U E . . . 3 8
Sauce corail 

V E N T R È C H E  D E  T H O N  C O N F I T. . . 4 2
Salade Niçoise

N O S  D E S S E R T S 

P Ê C H E  M E L B A . . . 1 5

C O U P E  G L A C É E . . . 9 

C H O C O L AT  L I É G E O I S . . . 1 2

E T O N  M E S S  M Y R T I L L E . . . 1 4

N O S  P I È C E S  À  PA R TA G E R  P O U R  D E U X

E N T R E C Ô T E  D E  B Œ U F  M AT U R É E . . . 7 0 / P 
Sauce au poivre, servie avec frites

B A R B U E  D ’A L A I N  T E S S O N  A U  B A R B E C U E . . . 3 8 / P
Tomate datterino, basilic



Le Bus Palladium accueille Valentin Raffali, nommé chef exécutif de l’hôtel.
Récemment installé à Paris, il fait du Bus Palladium son terrain de jeu principal.

Issu d’un parcours à l’étranger, en dehors des codes de l’hôtellerie, Valentin  
a décidé de s’entourer d’une équipe en cuisine aux profils singuliers.

À l’image de leur génération, ils défendent une cuisine de saison.
Les assiettes se veulent volontairement lisibles, soutenues par des produits 

soigneusement choisis. Nous sommes à la naissance de notre aventure et toute 
l’équipe vous souhaite la bienvenue.

LA LISTE DES ALLERGÈNES EST CONSULTABLE SUR DEMANDE. L’ABUS D’ALCOOL 
EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. TARIFS EN EUROS, 

TOUTES TAXES ET SERVICE COMPRIS. LES CHÈQUES NE SONT PAS ACCEPTÉS.

M E N U  I M A G I N É  PA R  L E  C H E F  

VA L E N T I N  R A F FA L I  E T  S O N  É Q U I P E

Loïc, Artem, Lola, Gabriel, Florence, Florent, Corentin, 
Nathanaël, Mathilde, Lucien, Ali, Yann, Adélaïde, Éloïse, Maud, Nelson, Alice,  

Lola, Vu, Eno, Ewen, Gaspard et Octave

  Poissonnerie Viot 
Ferme de Terroirs d’avenir 
Boucherie Andrès, France

Vinaigrerie la Guinelle 
Huile d’olive de Xavier Alazard

Vergers d’agrumes Vessières


